%JWM, war solange der Vorat neicht. . .

Mittwoch:

1 Paar gebratene Kalbsbratwurste mit
ZwiebelsolRe und Kartoffelsalat 12,50 €

Donnerstagq:

Geschmorte Schweinebackle mit Trollingersol3e
und Brot 11,00 €
wahlweise mit Kartoffelsalat 15,00 €

Freitag:

Frisches Fischfilet paniert mit
hausgemachter Remoulade und Kartoffelsalat 14,50 €

Samstaq:

Paniertes Schweineschnitzel mit
hausgemachtem Kartoffelsalat 14,50 €

Sonntag:

Rahmsauerbraten mit hausgemachten
Semmelknodeln und Blattsalat 17,50 €

Frischer deutscher Spargel mit Krauterfladle,
gekochtem Schinken und Sauce Hollandaise 22,50 €

Fir die Auskunft von Zusatzstoffen und Allergenen stellen wir gerne unsere
zusatzliche Speisekarte zur Verfigung

Besenwirtschaft
Gerhard ZaiRR

1.-31. Mai 2026

immer Mi - So 11-22 Uhr
Mo + Di geschlossen



Weine aus der 1 Ltr.- Flasche 0,11 0,251 1,01 WARME ESSEN (warme Kiiche 11-21 Uhr)

Trollinger trocken 3,00 4,50 15,00 Schwibische Maultaschen (Fleisch/vegetarisch) mit 13,00
Cuvée Maurizius 3,00 450 15,00 Zwiebelsolde und Kartoffelsalat
Trollinger mit Lemberger halbtrocken Waurstknodel mit ZwiebelsoRe und Kartoffelsalat 13,00
Riesling trocken 3,00 4,50 15,00 Kasspatzle mit gerosteten Zwiebeln (veget.) und 13,50
Rosé Pinolino 3,00 4,50 15,00 gemischtem Salat
Spatburgunder-und Trollinger Rosé halbtrocken Tafelspitz mit MeerrettichsoRRe, Preiselbeeren und Brot 14,00
Weine aus der 0,75 Ltr.- Flasche 0,171 0,251 0,751 Besen-Gulasch-Suppe (Rindfleisch) mit Brot 11,50
Riesling mit Gewiirztraminer * * 350 6,00 16,50 1 Paar Bauernbratwiirste aus dem Sud mit Brot 7,50
_ . N i 4
Blanc de Noir * * trocken (vom Trollinger) 3,50 6,00 16,50 ! Paar Saitenwdrstle mit Brot und Senf 50
o 1 Portion hausgemachter Kartoffelsalat 4,00
Riesling Alte Reben * * * 400 6,50 18,00 Kleiner Blattsalat 3.50
Gewiirztraminer * * * 4,00 6,50 18,00
Bitte beachten Sie auch anseren susdtylichen Mittagetioch auf den Rickseite —>
Sauvignon Blanc * * * trocken 400 6,50 18,00
) ) KALTE VESPER
Muskat-Trollinger Rosé * * 3,50 6,00 16,50
i Wengerter-Platte mit Bauernbrot 14,00
Rosé * * trocken 3,50 6,00 16,50 (Emmentaler, Winzerkése, Obazda, Schinkenwurst, Schwarzwélder Schinken)
Lemberger * * trocken 3,50 6,00 16,50 Wourstsalat (Lyoner) mit Bauernbrot 9,00
RUBINO® * % * Lemberger trocken 4.00 6,50 18,00 Schweizer Wurstsalat (Lyoner und Emmentaler) mit Bauernbrot 9,50
12 Monate im Holzfass gereift Grol3er gemischter Salat 10,50
Soritzi pr mit Fetawurfeln 12,50
] O 011 075/ mit gebratenen Maultaschen (Fleisch/Veget.) 13,00
Secco Rosé 4,00 18,00 Tellersiilze mit Bauernbrot 8,50
,,Fruchtiges* 0,251 Fr!sche ?chmk.enwurst mit Bauernbrot und Senf 6,50
Erdbeer Bowle nach eigenem Rezept hergestellt aus Roséwein, 700 Winzerkase mit Bauernbrot und Butter 9,00
Secco und frischen Erdbeeren ’ Kasewdlrfel (Emmentaler) mit Bauernbrot und Zwiebelringen 6,50
Alkoholfrei ,Obazda® im Topfle mit Zwiebeln und Bauernbrot 6,50
Mineralwasser (classic oder still) 051 3,00 Griebenschmalz im Topfle mit Zwiebeln und Bauernbrot 5,90
Fir die StRen: Gsalzbrot 5,50
Apfelsaft-SchorIe 0’5 l 3’00 (Fruchtkonfitiire gemischt aus Himbeeren, Sauerkirschen und roten Johannisbeeren
mit Butter und Bauernbrot)
Traubensaft rot 0,251 3,00
o Preise in Euro inkl. MwSt. o _
Weine und weinhaltige Getrénke enthalten Sulfite Preise in Euro inkl. MwSt. Fir die Auskunft von Zusatzstoffen und Allergenen stellen wir gerne unsere zusatzliche Speisekarte

zur Verfugung
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